





EL SENTIDO DEL GUSTO

Recibe los sabores de los alimentos.

lengua y funciona de la siguiente ma

+ En lalenguay el paladar existen unas
protuberancias que se llaman papilas
qustativas, que reciben el estimulo del
alimento.

+ Dentro de las papilas gustativas se encuentran
las células receptoras del gusto, agrupadas
en unas estructuras denominadas botones
gustativos. Estas células transforman los
sabores en impulsos nerviosos.

+ Los impulsos nerviosos viajan por l0s nervios
facial y glosofaringeo hacia el cerebro, que
interpreta las sensaciones recibidas. El cerebro  4cido
asocia la sensacién del sabor con el olor
proveniente del alimento.

+ Los sabores que existen son el resultado de
la combinacién de cuatro sabores basicos:
dulce, salado, amargo y acido, los cuales se
identifican en zonas especificas de la lengua. WSS S

se ubicaen la
nera: figuia 2.7

EL SENTIDO DEL TACTO

Este sentido funciona a través de la piel, por

la cual se perciben sensaciones como formas,

tamarnios, temperaturas y texturas. fioura 2 &  receptores sensibles
o . ala presion y al

calor







